
1. Основание проведения профилактических мероприятий: (Постановление  336)
Обязательные, не предусматривающий возможность отказа, профилактические визиты в
отношении государственных и муниципальных учреждений дошкольного и начального
общего образования, основного общего и среднего общего образования, объекты контроля
которых отнесены к категориям чрезвычайно высокого и высокого риска, а в отношении
таких учреждений может проводиться профилактический визит продолжительностью один
день, не предусматривающий возможность отказа от его проведения

Статус
мероприятия:

Завершено

Контролируемое
лицо:

МУНИЦИПАЛЬНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ
УЧРЕЖДЕНИЕ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ
ШКОЛА С. СТАРАЯ ПОТЛОВКА ИМ. ГЕРОЯ
СОВЕТСКОГО СОЮЗА Н. А. ЗИНОВЬЕВА

Контрольный(над
зорный) орган:

Управление Роспотребнадзора по Пензенской
области

Паспорт КНМ подписан ЭЦП
Дата подписания: 22.02.2024
Сертификат: 15 32 47 47 81 52 40 96 92 04 14 86 88 12 35 58
36 17 58 6
Выдан: Казначейство России
Владелец: Тезикова Лариса Владимировна, УПРАВЛЕНИЕ
ФЕДЕРАЛЬНОЙ СЛУЖБЫ ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ
ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА ПО ПЕНЗЕНСКОЙ
ОБЛАСТИ
Действителен: с 27.03.2023 по 19.06.2024

Сведения о профилактическом мероприятии
Вид контроля (надзора) и его номер: 004 - Федеральный государственный санитарно-
эпидемиологический контроль (надзор)

Вид профилактического мероприятия: Профилактический визит

Даты проведения профилактического мероприятия

Дата начала: 20.02.2024 Дата окончания: 26.02.2024

Форма проведения профилактического мероприятия: Профилактическая беседа по месту
осуществления деятельности контролируемого лица

Основания проведения профилактических мероприятий

Сведения о контролируемом лице
Тип контролируемого лица: Юридические лица

Наименование контролируемого лица: МУНИЦИПАЛЬНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ
УЧРЕЖДЕНИЕ СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА С. СТАРАЯ ПОТЛОВКА ИМ. ГЕРОЯ
СОВЕТСКОГО СОЮЗА Н. А. ЗИНОВЬЕВА

Идентификационный номер налогоплательщика (ИНН): 5817003600

Основной государственный регистрационный номер (ОГРН): 1025800814566
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Местонахождение: 442823, Пензенская область, Р-Н КОЛЫШЛЕЙСКИЙ, С. СТАРАЯ
ПОТЛОВКА, УЛ. ЦЕНТРАЛЬНАЯ, Д. Д.6, Корпус -, -
Тип объекта: Деятельность и действия
Вид объекта: Деятельность общеобразовательных организаций
Подвид объекта: Деятельность общеобразовательных организаций
Категория риска: чрезвычайно высокий риск
Местонахождение: Пензенская область, с Колтовское, ул Советская, 1А
Тип объекта: Деятельность и действия
Вид объекта: Деятельность общеобразовательных организаций
Подвид объекта: Деятельность общеобразовательных организаций
Категория риска: чрезвычайно высокий риск

Коршунова Кристина Сергеевна Ведущий специалист-эксперт территориального отдела
территориального органа Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав
потребителей и благополучия человека
Моторкина Анастасия Юрьевна Ведущий специалист-эксперт территориального отдела
территориального органа Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав
потребителей и благополучия человека

Президент Российской Федерации: Федеральный закон от 1999-03-30 №52-ФЗ «О
санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», 52-ФЗ, Статья 11, Глава II
Содержание требования: Индивидуальные предприниматели и юридические лица в
соответствии с осуществляемой ими деятельностью обязаны: выполнять требования
санитарного законодательства, а также постановлений, предписаний осуществляющих
федеральный государственный санитарно- эпидемиологический надзор должностных лиц;
разрабатывать и проводить санитарно-противоэпидемические (профилактические)
мероприятия; обеспечивать безопасность для здоровья человека выполняемых работ и
оказываемых услуг, а также продукции производственно-технического назначения,
пищевых продуктов и товаров для личных и бытовых нужд при их производстве,
транспортировке, хранении, реализации населению; осуществлять производственный
контроль, в том числе посредством проведения лабораторных исследований и испытаний,
за соблюдением санитарно- эпидемиологических требований и проведением санитарно-
противоэпидемических (профилактических) мероприятий при выполнении работ и

Место нахождения (осуществления деятельности) контролируемого лица: 58, Пензенская
область, КОЛЫШЛЕЙСКИЙ, ПОТЛОВСКИЙ СЕЛЬСОВЕТ,

Адрес места нахождения: 442823, Пензенская область, Р-Н КОЛЫШЛЕЙСКИЙ, С. СТАРАЯ
ПОТЛОВКА, УЛ. ЦЕНТРАЛЬНАЯ, Д. Д.6, Корпус -, -

ОКВЭД:

85.14 Образование среднее общее1.

Наличие проверяемого лица в реестре МСП: Да

Категория субъекта МСП: Не является субъектом МСП

Наличие проверяемого лица в реестре СОНКО: Нет

Сведения об объектах контроля

Сведения о должностных лицах контрольных (надзорных) органов,
участвующих в соответствующих профилактических мероприятиях

Обязательные требования, подлежащие проверке
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оказании услуг, а также при производстве, транспортировке, хранении и реализации
продукции;  проводить работы по обоснованию безопасности для человека новых видов
продукции и технологии ее производства, критериев безопасности и (или) безвредности
факторов среды обитания и разрабатывать методы контроля за факторами среды обитания;
своевременно информировать население, органы местного самоуправления, органы,
осуществляющие федеральный государственный санитарно- эпидемиологический надзор,
об аварийных ситуациях, остановках производства, о нарушениях технологических
процессов, создающих угрозу санитарно- эпидемиологическому благополучию населения;
осуществлять гигиеническое обучение работников.
Президент Российской Федерации: Федеральный закон от 1999-03-30 №52-ФЗ «О
санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», 52-ФЗ, Статья 17, Глава III
Содержание требования: 2. При организации питания в дошкольных и других
образовательных организациях, медицинских организациях, оздоровительных
учреждениях и организациях социального обслуживания, установлении норм пищевого
довольствия для военнослужащих, а также при установлении норм питания для лиц,
находящихся в следственных изоляторах или отбывающих наказание в исправительных
учреждениях, обязательно соблюдение научно обоснованных физиологических норм
питания человека.
Содержание требования: 1. При организации питания населения в специально
оборудованных местах (столовых, ресторанах, кафе, барах и других), в том числе при
приготовлении пищи и напитков, их хранении и реализации населению, для
предотвращения возникновения и распространения инфекционных заболеваний и
массовых неинфекционных заболеваний (отравлений) должны выполняться санитарно-
эпидемиологические требования.
 
Содержание требования: Статья 17. Санитарно-эпидемиологические требования к
организации питания населения
Президент Российской Федерации: Федеральный закон от 1999-03-30 №52-ФЗ «О
санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», 52-ФЗ, Пункт 1, Статья 24,
Глава III
Содержание требования: При эксплуатации производственных, общественных помещений,
зданий, сооружений, оборудования и транспорта должны осуществляться санитарно-
противоэпидемические (профилактические) мероприятия и обеспечиваться безопасные для
человека условия труда, быта и отдыха в соответствии с санитарными правилами и иными
нормативными правовыми актами Российской Федерации.
Содержание требования: Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации
производственных, общественных помещений, зданий, сооружений, оборудования и
транспорта
 
Президент Российской Федерации: Федеральный закон от 1999-03-30 №52-ФЗ «О
санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», 52-ФЗ, Статья 28, Глава III
Содержание требования: Санитарно-эпидемиологические требования к условиям отдыха и
оздоровления детей, их воспитания и обучения
 
Содержание требования: Статья 28. Санитарно-эпидемиологические требования к условиям
воспитания и обучения 1. В дошкольных и других образовательных учреждениях
независимо от организационно-правовых форм должны осуществляться меры по
профилактике заболеваний, сохранению и укреплению здоровья обучающихся и
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воспитанников, в том числе меры по организации их пита-ния, и выполняться требования
санитарного законодательства. 2. Программы, методики и режимы воспитания и обучения,
технические, аудиовизуальные и иные средства обучения и воспитания, учебная мебель, а
также учебники и иная издательская про-дукция допускаются к использованию при
наличии санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии их санитарным
правилам.
Президент Российской Федерации: Федеральный закон от 1999-03-30 №52-ФЗ «О
санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», 52-ФЗ, Статья 29, Глава IV
Содержание требования: В целях предупреждения возникновения и распространения
инфекционных заболеваний и массовых неинфекционных заболеваний (отравлений)
должны своевременно и в полном объеме проводиться предусмотренные санитарными
правилами и иными нормативными правовыми актами Российской Федерации санитарно-
противоэпидемические (профилактические) мероприятия, в том числе мероприятия по
осуществлению санитарной охраны территории Российской Федерации, введению
ограничительных мероприятий (карантина), осуществлению производственного контроля,
мер в отношении больных инфекционными заболеваниями, проведению медицинских
осмотров, профилактических прививок, гигиенического воспитания и обучения граждан.
Содержание требования: Санитарно-противоэпидемические (профилактические)
мероприятия проводятся в обязательном порядке гражданами, индивидуальными
предпринимателями и юридическими лицами в соответствии с осуществляемой ими
деятельностью, а также в случаях, предусмотренных пунктом 2 статьи 50 настоящего
Федерального закона.
Президент Российской Федерации: Федеральный закон от 1999-03-30 №52-ФЗ «О
санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», 52-ФЗ, Статья 34, Глава IV
Содержание требования: Статья 34. Обязательные медицинские осмотры и медицинское
освидетельствование
Содержание требования: Статья 34. Обязательные медицинские осмотры и медицинское
освидетельствование
Президент Российской Федерации: Федеральный закон от 1999-03-30 №52-ФЗ «О
санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», 52-ФЗ, Статья 35, Глава IV
Содержание требования: Статья 35. Профилактические прививки
Содержание требования: Статья 35. Профилактические прививки Профилактические
прививки проводятся гражданам в соответствии с законодательством Рос-сийской
Федерации для предупреждения возникновения и распространения инфекционных забо-
леваний.
Президент Российской Федерации: Федеральный закон от 1999-03-30 №52-ФЗ «О
санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», 52-ФЗ, Статья 36, Глава IV
Содержание требования: Статья 36. Гигиеническое воспитание и обучение граждан,
санитарно-гигиеническое просвещение населения и пропаганда здорового образа жизни
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Пункт 1.5.
Содержание требования: Работники хозяйствующих субъектов должны соответствовать
требованиям, касающимся прохождения ими предварительных (при поступлении на работу)
медицинских осмотров
Содержание требования: Работники хозяйствующих субъектов должны соответствовать
требованиям, касающимся прохождения ими аттестации (при приеме на работу и далее с
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периодичностью не реже 1 раза в 2 года, работники комплекса помещений для
приготовления и раздачи пищи - ежегодно)
Содержание требования: Работники хозяйствующих субъектов должны с иметь личную
медицинскую книжку с результатами лабораторных исследований, сведениями о
прививках, перенесенных инфекционных заболеваниях, о прохождении профессиональной
гигиенической подготовки и аттестации с допуском к работе.
Содержание требования: Работники хозяйствующих субъектов должны иметь личную
медицинскую книжку с результатами медицинских обследований.
Содержание требования: Работники хозяйствующих субъектов должны с иметь личную
медицинскую книжку с допуском к работе.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Пункт 1.8.
Содержание требования: На объектах должен осуществляться производственный контроль
за соблюдением санитарных правил
Содержание требования: На объектах должен осуществляться производственный контроль
за соблюдением гигиенических нормативов
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.4.6.2., Пункт 2.4.
Содержание требования: Посуда для приготовления блюд должна быть выполнена из
нержавеющей стали
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.4.6.3., Пункт 2.4.
Содержание требования: Обеденные залы оборудуются столовой мебелью (столами,
стульями, табуретами, скамьями) без повреждений покрытие, позволяющее проводить
обработку с применением моющих и дезинфицирующих средств.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.4.11., Пункт 2.4.
Содержание требования: На каждом этаже объектов загородных стационарных детских
оздоровительных лагерей с круглосуточным пребыванием оборудуются туалетные комнаты
для детей  разного пола.
Содержание требования: На каждом этаже объектов загородных стационарных детских
оздоровительных лагерей с круглосуточным пребыванием оборудуются туалетные комнаты
для молодежи разного пола
Содержание требования: На каждом этаже объектов организаций, реализующих
образовательные программы среднего общего образования оборудуются туалетные
комнаты для детей (молодежи) разного пола
Содержание требования: На каждом этаже объектов хозяйствующих субъектов социального
обслуживания семьи и детей с круглосуточным пребыванием оборудуются туалетные
комнаты для молодежи разного пола
Содержание требования: На каждом этаже объектов организаций для детей-сирот
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14.

15.

16.

17.

18.

оборудуются туалетные комнаты для молодежи разного пола.
Содержание требования: На каждом этаже объектов организаций для детей-сирот
оборудуются туалетные комнаты для детей  разного пола.
Содержание требования: На каждом этаже объектов организаций, реализующих
образовательные программы дошкольного образования оборудуются туалетные комнаты
для детей разного пола
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.5.2., Пункт 2.5.
Содержание требования: Полы не должны иметь повреждений
Содержание требования: Полы не должны иметь дефектов
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.5.3., Пункт 2.5.
Содержание требования: В помещениях с повышенной влажностью воздуха потолки
должны быть влагостойкими.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.6.1., Пункт 2.6.
Содержание требования: Сливные трапы оборудуются  в помещениях для стирки белья
Содержание требования: Сливные трапы оборудуются за исключением помещений,
размещенных в дошкольных группах, размещенных в нежилых помещениях.
Содержание требования: Сливные трапы оборудуются подсобных  помещениях столовой
(далее - пищеблока)
Содержание требования: Сливные трапы оборудуются в туалетах
Содержание требования: Сливные трапы оборудуются в производственных помещениях
столовой (далее - пищеблока)
Содержание требования: Сливные трапы оборудуются в хозяйственных помещениях
столовой (далее - пищеблока)
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.6.2, Пункт 2.6.
Содержание требования: Вода, используемая в хозяйственно-питьевых и бытовых целях,
должна соответствовать санитарно-эпидемиологическим требованиям к питьевой воде.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.6.5., Пункт 2.6.
Содержание требования: Холодной водой обеспечиваются комнаты гигиены для девушек
Содержание требования: Горячей водой обеспечиваются туалеты
Содержание требования: Горячей водой обеспечиваются помещения, в которых оказывается
медицинская помощь
Содержание требования: Горячей водой обеспечиваются производственные помещения
пищеблока
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19.

20.

21.

22.

23.

Содержание требования: Холодной водой обеспечиваются помещения для приготовления
дезинфицирующих растворов
Содержание требования: Холодной водой обеспечиваются помещения, в которых
оказывается медицинская помощь
Содержание требования: Холодной водой обеспечиваются умывальные перед обеденным
залом
Содержание требования: Горячей водой обеспечиваются умывальные перед обеденным
залом
Содержание требования: Холодной водой обеспечиваются производственные помещения
пищеблока
Содержание требования: Горячей водой обеспечиваются  душевые
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.6.6., Пункт 2.6.
Содержание требования: Питьевой режим организуется посредством стационарных
питьевых фонтанчиков и (или) выдачи детям воды, расфасованной в емкости
(бутилированной) промышленного производства, в том числе через установки с
дозированным розливом воды, или организуется посредством выдачи кипяченой питьевой
воды.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.7.1., Пункт 2.7.
Содержание требования: В помещениях обеспечиваются параметры микроклимата
определенные требованиями гигиенических нормативов
Содержание требования: В помещениях обеспечиваются параметры воздухообмена,
определенные требованиями гигиенических нормативов
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.7.2., Пункт 2.7.
Содержание требования: Конструкция окон должна обеспечивать возможность проведения
проветривания помещений в любое время года (за исключением детских игровых комнат,
размещаемых в торгово-развлекательных и культурно-досуговых центрах, павильонах,
аэропортах, железнодорожных вокзалах и иных объектах нежилого назначения)
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.7.3., Пункт 2.7.
Содержание требования:  Контроль температуры воздуха во всех помещениях,
предназначенных для пребывания молодежи, осуществляется Организацией с помощью
термометров.
Содержание требования:  Контроль температуры воздуха во всех помещениях,
предназначенных для пребывания детей, осуществляется Организацией с помощью
термометров.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
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24.

25.

26.

СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.7.5., Пункт 2.7.
Содержание требования: Ограждения из древесно-стружечных плит к использованию не
допускаются
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.8.1., Пункт 2.8.
Содержание требования: Уровни естественного освещения в помещениях хозяйствующих
субъектов должны соответствовать гигиеническим нормативам.
Содержание требования: Уровни  искусственного освещения в помещениях хозяйствующих
субъектов должны соответствовать гигиеническим нормативам.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.8.3., Пункт 2.8.
Содержание требования: Чистка оконных стекол проводится по мере их загрязнения.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.9.5., Пункт 2.9.
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)): контроль за проведением мероприятий по  дератизации
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)):  организация противоэпидемических мероприятий
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)):  проведение профилактических прививок
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)): контроль за санитарным состоянием и содержанием собственной
территории и всех объектов
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
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субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)):  работа по организации и проведению мероприятий по
дезинсекции
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)):  работа по организации и проведению мероприятий по
дезинфекции
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)): осмотры детей с целью выявления инфекционных заболеваний (в
том числе на педикулез) в случаях, установленных законодательством в сфере охраны
здоровья
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)):  организация профилактических мероприятий
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)): организация профилактических осмотров воспитанников
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)):  контроль профилактических  мероприятий
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)): осмотры детей с целью выявления инфекционных заболеваний (в
том числе на педикулез) при поступлении в Организацию
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
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развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)):  контроль  противоэпидемических мероприятий 
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)): распределение детей в соответствии с заключением о
принадлежности несовершеннолетнего к медицинской группе для занятий физической
культурой
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)): контроль за проведением  противоклещевых (акарицидных)
обработок
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)):  работа по организации и проведению мероприятий по
дератизации
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)):  работа по организации и проведению  противоклещевых
(акарицидных) обработок
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)): контроль за соблюдением правил личной гигиены лицами,
находящимися в них
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,
развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)): контроль за проведением мероприятий по дезинфекции
Содержание требования: В целях предотвращения возникновения и распространения
инфекционных и неинфекционных заболеваний и пищевых отравлений в хозяйствующим
субъектом проводятся (за исключением организаций дополнительного образования,

Профилактическое мероприятие
№ 58240041000109396420 от 20.02.2024

03.03.2025 18:09 Страница 10 из 22



27.

28.

29.

30.

31.

развивающих центров, игровых комнат, организаций социального обслуживания в части
предоставления социальных услуг в полустационарной форме (с кратковременным
дневным пребыванием)): организация профилактических осмотров обучающихся
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.10.3., Пункт 2.10.
Содержание требования: В дождливые дни занятия физической культурой должны
проводиться в зале
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.4.3., Пункт 3.4.
Содержание требования: При обеденном зале устанавливаются умывальники из расчета
один кран на 20 посадочных мест
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.4.8., Пункт 3.4.
Содержание требования: Демонстрационные столы должны иметь покрытие, устойчивое к
действию агрессивных химических веществ
Содержание требования: Демонстрационные столы должны иметь защитные бортики по
наружному краю стола
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.4.9., Пункт 3.4.
Содержание требования: При спортивных залах оборудуются снарядные
Содержание требования: При спортивных залах оборудуются раздевальные для девочек
Содержание требования: При спортивных залах оборудуются раздевальные для мальчиков
Содержание требования: При спортивных залах оборудуются душевые
Содержание требования: При спортивных залах оборудуются туалеты
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.4.13., Пункт 3.4.
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются
лаборантские
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются душевые
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются  учебные
кабинеты для обучающихся 1 - 4 классов
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются помещения
для  приготовления дезинфицирующих средств
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются туалеты.
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются  кабинеты
технологии
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются
умывальные
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32.

33.

34.

Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются столовая
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются кабинет
химии
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются комнаты
(кабины) личной гигиены
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются помещения
пищеблока
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются помещения
медицинского назначения
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются кабинет
биологии
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются кабинеты
изобразительного искусства
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются помещения
для обработки уборочного инвентаря
Содержание требования: Холодным и горячим водоснабжением обеспечиваются кабинет
физики
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.4.16., Пункт 3.4.
Содержание требования: Для слабовидящих обучающихся, осваивающих образовательные
программы  среднего общего образования продолжительность непрерывной зрительной
нагрузки не более 15 минут
Содержание требования: Для слабовидящих обучающихся 1 - 4 классов при различных
видах учебной деятельности продолжительность непрерывной зрительной нагрузки не
должна превышать 10 минут
Содержание требования: Для слабовидящих обучающихся, осваивающих образовательные
программы основного общего образования продолжительность непрерывной зрительной
нагрузки не более 15 минут.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.5.15., Пункт 3.5.
Содержание требования: Источник местного освещения на рабочем месте обучающегося
должен располагаться сбоку от экрана персонального компьютера (ноутбука)
Содержание требования: Освещение не должно создавать бликов на поверхности экрана
Содержание требования: В помещении, где организовано рабочее место обучающегося с
компьютером (ноутбуком), необходимо предусмотреть естественное освещение и
искусственное общее и местное на рабочем столе
Содержание требования: Источник местного освещения на рабочем месте обучающегося
должен располагаться сбоку от  планшета
Содержание требования: В помещении, где организовано рабочее место обучающегося с
планшетом, необходимо предусмотреть естественное освещение и искусственное общее и
местное на рабочем столе
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
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35.

36.

37.

38.

39.

40.

обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 2.11.5., Пункт 2.11.
Содержание требования: Выдача чистого белья организуется так, чтобы было исключено его
пересечение с грязным бельем
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.1.2., Пункт 3.1.
Содержание требования: Для отделения групповых площадок друг от друга используют
зеленые насаждения
Содержание требования: Для отделения групповых площадок  от хозяйственной зоны
используют зеленые насаждения
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.1.3., Пункт 3.1.
Содержание требования: Полы в помещениях групповых, расположенных на первом этаже,
должны быть утепленными или отапливаемыми
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.1.7., Пункт 3.1.
Содержание требования: Индивидуальные горшки маркируются по общему количеству
детей.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.1.8., Пункт 3.1.
Содержание требования: Ежедневный утренний прием детей проводится воспитателями и
(или) медицинским работником, которые должны проводить бесконтактную термометрию
Содержание требования: Ежедневный утренний прием детей проводится воспитателями и
(или) медицинским работником, которые должны опрашивать родителей о состоянии
здоровья детей
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-09-28 №28 «Об утверждении санитарных правил
СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и
обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»», 28, Подпункт 3.2.3., Пункт 3.2.
Содержание требования: Используемое оборудование должно быть исправным
Содержание требования: Используемое оборудование должно предусматривать
возможность его мытья с применением моющих и дезинфицирующих средств.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 2.2.
Содержание требования: Запрещается прием продовольственного сырья на предприятие
общественного питания при отсутствии маркировки
Содержание требования: Запрещается прием продовольственного сырья на предприятие
общественного питания в случае нарушения режима перевозки
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41.

42.

43.

Содержание требования: Запрещается прием пищевой продукции и продовольственного
(пищевого) сырья на предприятие общественного питания в случае нарушения условий и
режима перевозки.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 2.3.
Содержание требования: Пищевая продукция предприятия общественного питания, срок
годности которой истек, должна быть утилизирована.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 2.9.
Содержание требования: Предприятие общественного питания для приготовления пищи
должно быть оснащено посудой (одноразового использования, при необходимости), тарой,
изготовленными из материалов, соответствующих требованиям, предъявляемым к
материалам, контактирующим с пищевой продукцией, устойчивыми к действию моющих и
дезинфицирующих средств и обеспечивающими условия хранения, изготовления,
перевозки (транспортирования) и реализации пищевой продукции.
Содержание требования: Предприятие общественного питания для приготовления пищи
должно быть оснащено инвентарем, изготовленным из материалов, соответствующих
требованиям, предъявляемым к материалам, контактирующим с пищевой продукцией,
устойчивыми к действию моющих и дезинфицирующих средств и обеспечивающими
условия хранения, изготовления, перевозки (транспортирования) и реализации пищевой
продукции.
Содержание требования: Предприятия общественного питания для приготовления пищи
должны быть оснащены тарой, изготовленной из материалов, соответствующих
требованиям, предъявляемым к материалам, контактирующим с пищевой продукцией  8 ,
устойчивыми к действию моющих и дезинфицирующих средств и обеспечивающими
условия хранения, изготовления, перевозки (транспортирования) и реализации пищевой
продукции.
Содержание требования: Предприятия общественного питания для приготовления пищи
должны быть оснащены техническими средствами для реализации технологического
процесса, изготовленными из материалов, соответствующих требованиям, предъявляемым
к материалам, контактирующим с пищевой продукцией, устойчивыми к действию моющих
и дезинфицирующих средств и обеспечивающими условия хранения, изготовления,
перевозки (транспортирования) и реализации пищевой продукции.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 2.10
Содержание требования: Горячая вода, используемая для соблюдения правил личной
гигиены, должна отвечать требованиям, предъявляемым к питьевой воде (Постановление
Главного государственного санитарного врача РФ от 28.01.2021 № 3 "Об утверждении
санитарных правил и норм СанПиН 2.1.3684-21 "Санитарно-эпидемиологические
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44.

45.

требования к содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным
объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам,
жилым помещениям, эксплуатации производственных, общественных помещений,
организации и проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических)
мероприятий").
Содержание требования: Холодная вода, используемая для производственных целей,
должна отвечать требованиям, предъявляемым к питьевой воде (Постановление Главного
государственного санитарного врача РФ от 28.01.2021 № 3 "Об утверждении санитарных
правил и норм СанПиН 2.1.3684-21 "Санитарно-эпидемиологические требования к
содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой
воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям,
эксплуатации производственных, общественных помещений, организации и проведению
санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий").
Содержание требования: Горячая вода, используемая для мытья посуды и оборудования,
должна отвечать требованиям, предъявляемым к питьевой воде (Постановление Главного
государственного санитарного врача РФ от 28.01.2021 № 3 "Об утверждении санитарных
правил и норм СанПиН 2.1.3684-21 "Санитарно-эпидемиологические требования к
содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой
воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям,
эксплуатации производственных, общественных помещений, организации и проведению
санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий").
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 2.13.
Содержание требования: Зоны (участки), являющиеся источниками выделения тепла
должны быть оборудованы локальными вытяжными системами, которые могут
присоединяться к системе вытяжной вентиляции производственных помещений.
Содержание требования: Зоны (участки) и (или) размещенное в них оборудование,
являющиеся источниками выделения газов, должны быть оборудованы локальными
вытяжными системами, которые могут присоединяться к системе вытяжной вентиляции
производственных помещений.
Содержание требования: Зоны (участки) и (или) размещенное в них оборудование,
являющиеся источниками выделения влаги, должны быть оборудованы локальными
вытяжными системами, которые могут присоединяться к системе вытяжной вентиляции
производственных помещений.
Содержание требования: Зоны (участки) и (или) размещенное в зонах (участках)
оборудование, являющиеся источниками выделения пыли (мучной), должны быть
оборудованы локальными вытяжными системами, которые могут присоединяться к системе
вытяжной вентиляции производственных помещений.
Содержание требования: Зоны (участки) и (или) размещенное в них оборудование,
являющиеся источниками выделения тепла должны быть оборудованы локальными
вытяжными системами, которые могут присоединяться к системе вытяжной вентиляции
производственных помещений.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
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46.

47.

48.

49.

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 2.16.
Содержание требования: Внутренняя отделка санитарно-бытовых помещений предприятий
общественного питания выполняется из материалов, позволяющих проводить ежедневную
влажную уборку.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 2.21.
Содержание требования: Лица, поступающие на работу в организации общественного
питания, должны соответствовать требованиям, касающимся прохождения ими
предварительных  осмотров, установленным законодательством Российской Федерации
Содержание требования: Лица, поступающие на работу в организации общественного
питания, должны соответствовать требованиям, касающимся прохождения ими аттестации,
установленным законодательством Российской Федерации.
Содержание требования: Лица, поступающие на работу в организации общественного
питания, должны соответствовать требованиям, касающимся прохождения ими вакцинации,
установленным законодательством Российской Федерации.
Содержание требования: Лица, поступающие на работу в организации общественного
питания, должны соответствовать требованиям, касающимся прохождения ими
профессиональной гигиенической подготовки, установленным законодательством
Российской Федерации.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 2.22.
Содержание требования: Результаты осмотра должны заноситься в гигиенический журнал
(рекомендуемый образец приведен в приложении № 1 к СанПиН 2.3/2.4.3590-20
«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания
населения») на бумажном и/или электронном носителях
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 3.2.
Содержание требования: Предприятия общественного питания, имеющие менее 25
посадочных мест, могут хранить в одном холодильнике пищевое сырье и готовую к
употреблению пищевую продукцию только при условии их нахождения в закрытых
контейнерах и гастроемкостях.
Содержание требования: Для предприятий общественного питания, имеющих менее 25
посадочных мест, допускается хранение в одном холодильнике пищевого сырья и готовой
к употреблению пищевой продукции при условии их нахождения в закрытых контейнерах.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
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50.

51.

52.

53.

54.

Другое/ прочее 3.8.
Содержание требования: В целях контроля за риском возникновения условий для
размножения патогенных микроорганизмов необходимо вести ежедневную регистрацию
показателей температурного режима хранения пищевой продукции в складских
помещениях на бумажном и (или) электронном носителях  (рекомендуемые образцы
приведены в приложении N 2  к настоящим Правилам).
Содержание требования: В целях контроля за риском возникновения условий для
размножения патогенных микроорганизмов необходимо вести ежедневную регистрацию
показателей влажности - в складских помещениях на бумажном и (или) электронном
носителях и  (рекомендуемые образцы приведены в приложении N  3 к настоящим
Правилам).
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 3.13.
Содержание требования: Холодильное оборудование для хранения продукции должно быть
оборудовано контрольными термометрами.
Содержание требования: Складские помещения для хранения продукции должны быть
оборудованы приборами для измерения температуры воздуха.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 5.1.
Содержание требования: С целью минимизации риска теплового воздействия для контроля
температуры блюд на линии раздачи потребителю должны использоваться термометры.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 8.1.4.
Содержание требования: В палаточных лагерях для детей не допускается разработка меню
на период более 7 дней.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 8.1.6.
Содержание требования: При организации общественного питания детей в целях
профилактики йододефицитных состояний у детей должна использоваться соль поваренная
пищевая йодированная при приготовлении блюд и кулинарных изделий.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 8.1.7.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
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коллективах, должны размещать в доступных для родителей местах (в  холле) следующую
информацию: меню дополнительного питания (для обучающихся организации
профессионального образования) с указанием наименования блюда.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для детей местах (в  холле) следующую
информацию: меню дополнительного питания (для обучающихся общеобразовательных
организаций) с указанием массы порции.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для детей местах (в групповой ячейке)
следующую информацию: ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки
для всех возрастных групп детей с указанием калорийности порции. 
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для родителей местах (в  холле) следующую
информацию: меню дополнительного питания (для обучающихся общеобразовательных
организаций) с указанием калорийности порции. 
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для детей местах (в обеденном зале)
следующую информацию: ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки
для всех возрастных групп детей с указанием массы порции.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для родителей местах (в групповой ячейке)
следующую информацию: ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки
для всех возрастных групп детей с указанием массы порции (для обучающихся
общеобразовательных организаций ) с указанием массы порции. 
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для детей местах (в групповой ячейке)
следующую информацию: меню дополнительного питания (для обучающихся
общеобразовательных организаций) с указанием калорийности порции.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для детей местах (в  холле) следующую
информацию: меню дополнительного питания (для обучающихся организации
профессионального образования) с указанием калорийности порции.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для детей местах (в обеденном зале)
рекомендации по организации здорового питания детей.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для детей местах (в групповой ячейке)
следующую информацию: ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки
для всех возрастных групп детей с указанием наименования приема пищи.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для родителей местах (в обеденном зале)
следующую информацию: меню дополнительного питания (для обучающихся организации
профессионального образования) с указанием наименования блюда.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для родителей местах (в  групповой ячейке)
рекомендации по организации здорового питания детей.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для родителей местах (в обеденном зале)
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следующую информацию: ежедневное меню основного (организованного) питания на сутки
для всех возрастных групп детей с указанием наименования приема пищи.
Содержание требования: Организации, осуществляющие питание детей в организованных
коллективах, должны размещать в доступных для детей местах (в  групповой ячейке)
рекомендации по организации здорового питания детей.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2020-10-27 №32 «Об утверждении санитарно-
эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»», 32,
Другое/ прочее 8.4.5.
Содержание требования: Не допускается организация питьевого режима для детей в
детских организациях с использованием кипяченой питьевой воды, при не соблюдения
требования смены воды в емкости для ее раздачи не реже чем через 3 часа.
Содержание требования: Не допускается организация питьевого режима для детей в
детских организациях с использованием кипяченой питьевой воды, при не соблюдения
требования смены воды в емкости для ее раздачи не реже чем через 3 часа, перед которой
емкость должна промываться в соответствии с инструкцией по правилам мытья кухонной
посуды.
Содержание требования: Не допускается организация питьевого режима для детей в
детских организациях с использованием кипяченой питьевой воды, при не соблюдения
требования смены воды в емкости для ее раздачи не реже чем через 3 часа, перед которой
емкость должна ополаскиваться. 
Содержание требования: Не допускается организация питьевого режима для детей в
детских организациях с использованием кипяченой питьевой воды, при не соблюдения
требования смены воды в емкости для ее раздачи не реже чем через 3 часа, перед которой
емкость должна полностью освобождаться от остатков воды.
Содержание требования: Не допускается организация питьевого режима для детей в
детских организациях с использованием кипяченой питьевой воды, при не соблюдения
требования охлаждения кипяченой воды до раздачи детям до комнатной температуры
непосредственно в емкости, где она кипятилась.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2021-01-28 №2 «Об утверждении санитарных правил и
норм СанПиН 1.2.3685-21 "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению
безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания», 2, Пункт -,
Глава V, Другое/ прочее Таблица 5.54
Содержание требования: В основных и вспомогательных помещениях учреждения
досугового назначения для детей старше 7 лет и молодежи (комнаты кружков и
музыкальных классах), при разряде работ Б-1, горизонтальной поверхности-0, 8 м
коэффицент естественного освещения при естесственном освещении должен быть при
верхнем или комбинированном освещении не менее 3 %, а при боковом освещении не
менее 1 %.
Содержание требования: В основных и вспомогательных помещениях молочных кухни,
раздаточных пунктов (помещениях приема и хранения посуды, раздаточных), при разряде
работ Б-2, горизонтальной поверхности-0, 8 м искусственная освещенность должна быть
при общем освещении не менее 200 лк, при объединенном показателе дискомфорта UGR
не более 24, при коэффиценте пульсации не более 20.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2021-01-28 №2 «Об утверждении санитарных правил и
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норм СанПиН 1.2.3685-21 "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению
безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания», 2, Пункт -,
Глава III, Другое/ прочее Таблицы 3.1-3.18
Содержание требования: Предельно допустимая концентрация предустатривает не более
10 мг/л 3-аминобензойной кислоты (м-аминобензойной кислота; м-карбоксианилин) в
воде питьевой систем централизованного, в том числе горячего, и нецентрализованного
водоснабжения, воде подземных и поверхностных водных объектов хозяйственно-
питьевого и культурно-бытового водопользования, воде плавательных бассейнов,
аквапарков.
Содержание требования: Предельно допустимая концентрация предустатривает не более
0,3 мг/л железа (Fe, суммарно) в воде питьевой систем централизованного, в том числе
горячего, и нецентрализованного водоснабжения, воде подземных и поверхностных
водных объектов хозяйственно-питьевого и культурно-бытового водопользования, воде
плавательных бассейнов, аквапарков.
Федеральная служба по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека: Санитарные правила от 2021-01-28 №2 «Об утверждении санитарных правил и
норм СанПиН 1.2.3685-21 "Гигиенические нормативы и требования к обеспечению
безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания», 2, Пункт -,
Глава V, Другое/ прочее Таблица 5.34
Содержание требования: В организациях воспитания и обучения, отдыха и оздоровления
детей и молодежи для детей до 7 лет допустимая температура воздуха в физкультурном
зале должна быть 19 - 21 С° при относительной влажности воздуха 40 - 60 %, скорости
движения воздуха не более 0,1 м/с.
Евразийская экономическая комиссия: Решение Комиссии Таможенного союза от 2011-02-
09 №880 «ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности
пищевой продукции», 880, Статья 17, Глава 3, Другое/ прочее часть 7
Содержание требования: При хранении пищевой продукции должны соблюдаться условия
хранения и срок годности, установленные изготовителем.
Содержание требования: Установленные изготовителем условия хранения должны
обеспечивать соответствие пищевой продукции требованиям настоящего технического
регламента и технических регламентов Таможенного союза на отдельные виды пищевой
продукции.
Евразийская экономическая комиссия: Решение Комиссии Таможенного союза от 2011-02-
09 №880 «ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности
пищевой продукции», 880, Статья 17, Глава 3, Другое/ прочее часть 9
Содержание требования: Пищевая продукция, находящаяся на хранении, должна
сопровождаться информацией об условиях хранения, сроке годности данной продукции.
Евразийская экономическая комиссия: Решение Комиссии Таможенного союза от 2011-02-
09 №880 «ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности
пищевой продукции», 880, Пункт 13, Статья 17
Содержание требования: В случае если осуществляется реализация пищевой продукции, не
упакованной в потребительскую упаковку, или часть информации о которой размещена на
листках-вкладышах, прилагаемых к упаковке, продавец обязан довести информацию о
такой продукции до потребителя.
Евразийская экономическая комиссия: Решение Комиссии Таможенного союза от 2011-02-
09 №880 «ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности
пищевой продукции», 880, Статья 11, Другое/ прочее часть 7
Содержание требования: Больные инфекционными заболеваниями, лица с подозрением на
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67.

68.

такие заболевания, лица, контактировавшие с больными инфекционными заболеваниями,
лица, являющиеся носителями возбудителей инфекционных заболеваний, не допускаются к
работам, связанным с производством (изготовлением) пищевой продукции
Евразийская экономическая комиссия: Решение Комиссии Таможенного союза от 2011-02-
09 №880 «ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности
пищевой продукции», 880, Статья 11, Другое/ прочее часть 1
Содержание требования: Изготовитель пищевой продукции обязан внедрить процедуры
обеспечения безопасности в процессе производства (изготовления) такой пищевой
продукции
Евразийская экономическая комиссия: Решение Комиссии Таможенного союза от 2011-02-
09 №880 «ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности
пищевой продукции», 880, Статья 11, Другое/ прочее часть 2
Содержание требования: Организация обеспечения безопасности в процессе производства
(изготовления) пищевой продукции и проведения контроля должна осуществляться
изготовителем самостоятельно и (или) с участием третьей стороны.
Евразийская экономическая комиссия: Решение Комиссии Таможенного союза от 2011-02-
09 №880 «ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности
пищевой продукции», 880, Статья 11, Другое/ прочее часть 4
Содержание требования: Изготовитель обязан вести и хранить документацию о выполнении
мероприятий по обеспечению безопасности в процессе производства (изготовления)
пищевой продукции, включая документы, подтверждающие безопасность
непереработанного продовольственного (пищевого) сырья животного происхождения, на
бумажных и (или) электронных носителях информации.
Содержание требования: Документы, подтверждающие безопасность непереработанного
продовольственного (пищевого) сырья животного происхождения, подлежат хранению в
течение трех лет со дня их выдачи.
Евразийская экономическая комиссия: Решение Комиссии Таможенного союза от 2011-02-
09 №880 «ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности
пищевой продукции», 880, Статья 11, Другое/ прочее часть 5
Содержание требования: Запрещается принимать пищу непосредственно в
производственных помещениях.
Евразийская экономическая комиссия: Решение Комиссии Таможенного союза от 2011-02-
09 №880 «ТР ТС 021/2011. Технический регламент Таможенного союза. О безопасности
пищевой продукции», 880, Статья 11, Другое/ прочее часть 6
Содержание требования: Работники, занятые на работах, которые связаны с производством
(изготовлением) пищевой продукции и при выполнении которых осуществляются
непосредственные контакты работников с продовольственным (пищевым) сырьем и (или)
пищевой продукцией, проходят обязательные предварительные при поступлении на работу
и периодические медицинские осмотры в соответствии с законодательством государства -
члена Таможенного союза.
Евразийская экономическая комиссия: Решение Комиссии Таможенного союза от 2011-02-
09 №881 «ТР ТС 022/2011. Технический регламент Таможенного союза. Пищевая
продукция в части ее маркировки», 881, Пункт 1, Статья 5
Содержание требования:  Соответствие маркировки пищевой продукции настоящему
техническому регламенту Таможенного союза обеспечивается выполнением его требований
к маркировке непосредственно и выполнением требований технических регламентов
Таможенного союза на отдельные виды пищевой продукции, устанавливающих
дополнительные требования к ее маркировке.
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Способ уведомления: Электронная почта
Дата уведомления: 06.02.2024
Примечания: potlovka@bk.ru
Способ уведомления: ЕПГУ
Дата уведомления: 06.02.2024

Информация об уведомлении проверяемого лица о проведении ПМ

Информация о несогласии контролируемого лица на проведение
мероприятия

Сведения о результатах профилактического мероприятия
Результат профилактического мероприятия: Профилактический визит проведен по месту
осуществления деятельности. Выявлены нарушения обязательных требований, выдано
предписание об устранении выявленных нарушений обязательных требований № 19 от
26.02.2024г., акт профилактического визита от 26.02.2024г.
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